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6寸(19cm) にも なり
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その2 ≪甘みが強く食味が良い≫
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ilZの大ジ　　 あけぼの大 豆

あけ ぼ の大 豆の糖極 量は

1001 あ たり､11A9･ と ぅ

一般の 大 豆の1 ．2倍!!　

特にショ糖( 砂糖 主成 分)

の仙 合が` 嘉く漕･ わ`な食 味

を持つの柿 崎徴で す。

その3≪極晩生品種T≫
丿 月 中 句717 月 上 匂 の 雌 ま き　　
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と.時間をかけて成長 する分

滴い甘みと.渾みのある昧 を

禰有しています．
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“まぽろじ を味わう。r･
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そのまま食べても

一色々なお料理にアレンジしても

おいしく召し上がれます　 ’

極上の逸品をぜひご賞味ください
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極 上 丸 豆 シ リ,
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蒸 し 大 豆

大豆そのもののうまみと甘みが感じられます

七 宝 煮

こだわりの出汁と調味料で厳選食材杏煮込みました

椎 茸 煮

椎茸のうまみを大豆にぎゅっと閉じこめました

ポークビーンズ
トマ ト ペ ー ス の ま ろ や か な 酸 味 が 洋 食に 七 合 い ま す

極 上 味 噌

深いコクの中に強卜 けみと旨味を感しられます

※写真は調理イメージです

鎧を味わうあけぼの大 豆

令 和 大 嘗 祭(だいＣようｉい)の供 納 品となりました

身延町曙地区の畑で栽培しています
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極上枝豆シリーズ
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ジ ャ ン ボ シ ュ ウ マ イ

きざんだ枝豆が中にたくさん入っています

塩 麹 漬 け

塩麹の風味が枝豆のうまみを引き立てます

ポ タ ー ジ ュ の 素

枝豆とオリーブオイルでさわやかな風味に

デ ィッ プ ・ソ ル テ ィ ー

クリームチーズの塩味がアクセントになっています

デ ィッ プ ・ス ウ ィ ー テ ィー

コンデンスミルクで優しい甘みをプラスしました

※写真は調理イメージです
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